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Сеть ресторанов 
итальянской кухни 

C 2018 года входит в топ-10 
рейтинга Forbes наиболее 
выгодных франшиз 
 
№1 с 2022 по 2024г среди «Франшиз 
проверенных временем» по версии 
TopFranchise 

 
 
 
Сеть ресторанов 
японской кухни 

22 года на рынке России, 
36 действующих ресторанов 

 
 
 
Cеть ресторанов 
паназиатской кухни 

Федеральная сеть 
гастрономических 
ресторанов востребованной 
паназиатской кухни 
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Эклтнрмнаяпкњннка Ахмкрлкийпнадзкр, Эффнкмихнаяпцкднлѐ 

цнню,пткдднржка рнйикнапи лккањии. ёюджнмнчйпккнмрклѐ, 
ткцкщѐптриптркнкмиркхании 
и лмркимнлѐлмхн 

ђкхцнлмнаяпразраёкмка 
ёизннл-тланкх.пУмхнрждннин 
каждкйкпкнйлапккцтанинй- 

закстккпиплкйилмики 

→ 

→ 
трахккёладамнлнц 

4 5 6 
ћкдёкрпипкёсчннин 
тнрлкнала 

ѕёнлтнчннинпдклмижнния 
ёизннлкцптркнкмнчш 
цкщнклмнй 

Фнднралѐнаяпи лккалѐная 
царкнминйкхаяпткдднржка 



ћркйрацца 
лкялѐнклми 
ћкчнмнчй йклмѐ 
hgclub.ru 
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лмклкх 
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и акњии 

лкялѐнклми 



Тншничнлкин мрнёкхания 
к ткцнщннияц 

Общая площадь 200 – 350 м2 150 – 250 м2 150 – 250 м2 350 – 450 м2 

Электрическая мощность > 90 кВт > 130 кВт 

Высота потолков от «чистого» пола не менее 3 м 

Канализация (диаметр) 100 – 150 мм 

Объем водоснабжения Общий: 15–25 м3/сутки Г: 5–8 м3/сутки Х: 10–17 м3/сутки 

Нагрузка на перекрытие > 500 кг/м2 

Телефонные линии Не менее 2 линий 

Возможность 
использования различного 
рода печей, в том числе 
дровяной 

Размещение 
дровяной печи. 
Нагрузка 
на перекрытия 
1200 кг/м2 

Размещение 
дровяной печи. 
Нагрузка 
на перекрытия 
1200 кг/м2 



ћрицнр финанлкхкй 
цкднли iL ћамик 

Инвестиции 20 - 25 млн. руб. 

Паушальный взнос (Москва / Регионы) 2 млн. руб 

Площадь ресторана 200 - 350 м2 

Посадочные места > 75 

Среднее количество гостей/месяц 4 000 – 5 000 

Средний чек на стол/гостя 2 200 / 1 000 

Средний товарооборот/месяц 6 – 7 млн. руб. 

Чистая прибыль/месяц > 800 000 руб. 

Роялти, % от товарооборота в мес. 6% 

Окупаемость 20 – 36 мес. 

Сроки открытия 4 – 5 мес. 



Инвестиции 17 - 22 млн. руб. 

Паушальный взнос (Москва / Регионы) 1 млн. руб. 

Площадь ресторана 150 - 250 м2 

Посадочные места > 60 

Среднее количество гостей/месяц 3 500 – 4 500 

Средний чек на стол/гостя 2 200 / 1 000 

Средний товарооборот/месяц 3,5 – 5 млн. руб. 

Чистая прибыль/месяц > 700 000 руб. 

Роялти, % от товарооборота в мес. 6% 

Окупаемость 20 – 36 мес. 

Сроки открытия 4 – 5 мес. 
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Посадочные места > 60 

Среднее количество гостей/месяц 3 500 – 4 500 

Средний чек на стол/гостя 2 200 / 1 000 

Средний товарооборот/месяц 3,5 – 5 млн. руб. 

Чистая прибыль/месяц > 700 000 руб. 

Роялти, % от товарооборота в мес. 6% 

Окупаемость 20 – 36 мес. 

Сроки открытия 4 – 5 мес. 



ѕёсчннинпипткдднржка 
Поддержка франчайзи до открытия ресторана: 
 

• Оценка локации и расчет финансовой модели. 

• Строительство (архитектурный brand book, консультации дизайнера и технолога, консультации менеджера 

проекта, проверенные подрядчики и поставщики оборудования). 

• Обучение персонала. 

• Операционные стандарты (brand book, IT платформа, стандарты работы персонала, расчет себестоимости, 

меню и технологические карты, одобренные поставщики). 

• Команда открытия и МОК сервис. 

Поддержка франчайзи после открытия ресторана: 
 

• Работа с персоналом (обучение, адаптация, мотивация, развитие). 

• Закупки (поставщики с утвержденным уровнем цен, опыт успешных практик, документация по качеству и ХАССП, 

рекомендации по подрядчикам сопутствующих услуг, помощь в поиске поставщиков по индивидуальным позициям). 

• Федеральный маркетинг. 

• Локальный маркетинг. 

• Операционная поддержка (передовые инструменты управления себестоимостью / продуктивностью / 

маржинальностью / расходами / выручкой (увеличение) / продажами, регулярная оценка деятельности партнера, 

«служба одного окна» для оперативной обработки запросов). 



рптармннрс 
Мы ищем надёжных партнеров, которые станут частью нашей большой 
семьи Росинтер ресторантс, и возьмут на себя задачу развивать сеть 
ресторанов IL ПАТИО / Планета суши / Шикари в своём регионе 
 
Преимуществом при выборе партнера будет: 
 

• Наличие опыта в ресторанном бизнесе 

• Наличие инвестиции на открытие ресторана 

• Желание и возможность развивать целый регион (открыть 

несколько ресторанов в одном/нескольких городах) 

• Мы рады всем потенциальным партнерам, кто хочет строить 

свой бизнес вместе с Холдингом Росинтер ресторантс! 

 
Успех наших партнеров — наша главная цель! 



италия     
 здесь 



лнйнндарнчйпёрннд,п 
люёицчйпцилликнацип
йклмнй 



МЫ БРЕНД - ЛЮБЯЩИЙ, ДУША КОМПАНИИ,  

СТАРЫЙ ТОВАРИЩ, ДОБРЫЙ СОСЕД,  

ЧЛЕН СЕМЬИ, «УЖЕ СВОЙ РОДНОЙ» 



ИТАЛИЯ  
СБЛИЖАЕТ! 



обновленные 
интерьеры   
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ималѐянлкаяпклалликапипакмсалѐнчнпнкхинкипп 
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трицнрчпкёнкхлнннчшпинмнрѐнркх 



лсчуинплсуипхпйкркднпхпкёнкхлнннкцпцнню 



гастро-гид  
    по вкусам       
    
Азии 





тктркёсйпАзиюпнапхксл 



тктркёсйпАзиюпнапхксл 



Денис 
Хохлунов 

Руководитель проектов развития  

и продаж франшизы 
 

T: +7 917 586 11 97 

E: dkhokhlunov@rosinter.ru  

Хклдинй оклинмнр онлмкранмл 
111024, й. іклкха,псл. Дсуинлкая,пд.п7 лмр. 1 
www.rosinter.ru 


